
ภูมิปัญญาท้องถิ่น “กาแฟ” 
 
1. ชื่อภูมิปัญญาท้องถิ่น  ด้านการผลิตและการแปรรูปกาแฟ 

2. เจ้าของภูมิปัญญาท้องถิ่น/ผู้สืบทอด  นายธีรเมศร์  ขจรพัฒนภิรมย์ 

3. ที่อยู ่บ้านแม่ก าปอง หมู่ 3 ต าบลห้วยแก้ว อ าเภอแม่ออน จังหวัดเชียงใหม่  โทรศัพท์ 085-6754598 

4. ต าแหน่งปัจจุบัน      1. ประธานการท่องเที่ยวโฮมสเตย์แม่ก าปอง  

                               2. ผู้ทรงคุณวุฒิ กรมส่งเสริมวัฒนธรรม ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัดเชียงใหม่ 

5. จุดเด่นของภูมิปัญญาท้องถิ่น 

การผลิตและการแปรรูปกาแฟ  

6. การประชาสัมพันธ์และเผยแพร่ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

- เผยแพร่ในชุมชน 

- เผยแพร่ทางสื่อออนไลน์ 

7. ลักษณะของภูมิปัญญาท้องถิ่น 

 ภูมิปัญญาท้องถิ่นดั้งเดิม ได้รับการถ่ายทอดมาจาก ปู่ย่า ตายาย และพ่อแม่ 

 ภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ได้พัฒนาและต่อยอด 

แบบเดิม คือ ปลูกกาแฟ แล้วส่งเมล็ดขาย 

ได้พัฒนาและต่อยอด คือ ท าโรงคั่วกาแฟ แล้วน ามาแปรรูปเป็นกาแฟแบบต่างๆ เช่น 
กาแฟผงพร้อมส าหรับชง, กาแฟดริป, กาแฟสด และเมล็ดกาแฟที่ค่ัวส าเร็จพร้อมบด ซึ่งมีทั้งแบบคั่วอ่อน คั่วกลาง 
และค่ัวเข้ม ซึ่งจะได้รสชาติกาแฟที่แตกต่างกันไป และมีแบรนด์สินค้าชื่อ “ก าปอง คอฟฟ่ี” 

8. รายละเอียดของภูมิปัญญาท้องถิ่นที่เสนอ 

     นายธีรเมศร์  ขจรพัฒนภิรมย์  เป็นประธานการท่องเที่ยวโฮมสเตย์แม่ก าปอง และผู้ทรงคุณวุฒิ กรม
ส่งเสริมวัฒนธรรม ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัดเชียงใหม่ ได้มีการจัดท าบ้านพักโฮมเตย์  “บ้านป้อหลวง แม่หลวง” 
และมีร้านกาแฟ “เฮือนกาแฟ” โดยมีกระบวนการแปรรูปตั้งแต่เก็บเมล็ดกาแฟมา แล้วน ามาตากแห้งแล้วคั่ว จนได้
เป็นกาแฟส าเร็จรูปไว้บริการและจ าหน่ายให้แก่นักท่องเที่ยว โดยใช้แบรนด์ว่า “ก าปอง คอฟฟ่ี” และยังได้รับ
เกียรติให้เป็นวิทยากรด้านการท่องเที่ยวจากหลายๆ หน่วยงาน 

 

 



9. รูปภาพประกอบภูมิปัญญาท้องถิ่น 

 
 
 

นายธีรเมศร์  ขจรพัฒนภิรมย์ 



 
 

เมล็ดกาแฟสด ที่เก็บมาจากต้น 
 

 

                  
 
 

เครื่องส าหรับคั่วกาแฟ 



             
 

 
                   กาแฟที่คั่วเสร็จ       สถานที่ส าหรับบรรจุกาแฟ 
 
 
 

                   
 
 

ผลิตภัณฑ์จากกาแฟ 



                       
 
 

ผลิตภัณฑ์จากกาแฟ 
 

 

      
 

 
เป็นวิทยากรให้ความรู้กับผู้ที่มาศึกษาดูงาน 


